


Reze/mt fur ca. 2 /Sirulp

frische Rogenbliiten

Wagger

Kristallzucker

Zitronengdure

Glasflagchen
in gewlingchter
Grogce und Form

no

Die Blitenblatter fir ca. 15-18h im Wasger einlegen.

Darauf das Ganze aufkochen, fUr ca. 3 Min.

Angchliessend den Sud durch ein Pagsiertuch in einen zweiten Kochtopf giessen und das
Pagsiertuch mit den Blitenblattern noch richtig gut ausdriicken.

Dem Rogsenwasser, den Zucker und die Zitronensdure beigeben und gut umrihren.
Das ganze nochmalg aufkochen.

die Flaschen gollten gein: e Sirup vom Herd nehmen und noch heigs
—> gut verschliessbar abfllen
—> ausserdem hitzebestandig e (die Flaschen anschliessend liegend augkihlen
— und natdrlich sauber lassen

Rechne bei kleineren Flagchen ein big zwei
Qtiick Regerve ein!

BEVOR DU LOSLEGST: Besitzt Du einen
pagsenden Trichter fur die gewahlten
Flaschen?




	Rosenblütensirup

