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Rosenblütensirup Rezept fur ca. 2 l Sirup

1 l frische Rosenblüten Die  Blütenblätter für ca. 15-18h im Wasser einlegen.
Darauf das Ganze aufkochen, für ca. 3 Min. 
Anschliessend den Sud durch ein Passiertuch in einen zweiten Kochtopf giessen und das
Passiertuch mit den Blütenblättern noch richtig gut ausdrücken.1 l Wasser

1,5 kg Kristallzucker Dem Rosenwasser, den Zucker und die Zitronensäure beigeben und gut umrühren.
Das ganze nochmals aufkochen.

30 g Zitronensäure

x Glasflaschen 
in gewünschter
Grösse und Form

die Flaschen sollten sein:
   → gut verschliessbar 
   → ausserdem hitzebeständig 
   → und natürlich sauber

Rechne bei kleineren Flaschen ein bis zwei
Stück Reserve ein!

BEVOR DU LOSLEGST: Besitzt Du einen
passenden Trichter für die gewählten
Flaschen?

Sirup vom Herd nehmen und noch heiss
abfüllen
die Flaschen anschliessend liegend auskühlen
lassen  
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